KURBIS MUFFINS
Alles Hoteleosdo!

ZUTATEN @ @ @ 1 DenKiirbis und den Apfel waschen. Beides entkernen
200 g Hokkaido-Kirbis  und grob raspeln. G
2 Apfel
RUHRTEIG 2 Fiir den Riihrteig die Butter mit dem Zucker schaumig
100 g Butter  ruthren. Die Eier nach und nach dazugeben. Mehl, Back-
100 g Zucker  pulver und Mandeln mischen und mit dem Schmand
2 Eier unterruhren. Die Kirbis-Apfel-Raspel unterheben. Den
100 g Dinkelmehl  Teig in eine gefettete oder mit Papierformchen ausgelegte
Type 630 Muffin-Form fullen. Mit den Mandeln bestreuen und
1TL Backpulver  backen.
50 g gemahlene
Mandeln  BACKZEIT: CA. 35 MIN. BEI 180 °C (160 °C)
100 g Schmand
ZUM BESTREUEN 3 Vor dem Servieren mit Puderzucker bestauben.
4-5 EL Mandelblattchen
ZUM BESTAUBEN
Puderzucker
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